
Fabriqué avec notre procédé breveté de co-extrusion, VINOTOP+ RED est la seule 
solution de bouchage pour les vins d’entrée de gamme qui offre une homogénéité, 
une fiabilité et une neutralité sensorielle sans faille.

La neutralité sensorielle de VINOTOP+ RED garantit l’absence d’altérations et 
permet au profil du vin de rester authentique.

Son design traditionnel correspond aux attentes des consommateurs.

• Niveaux d’apport d’oxygène maîtrisés

• Absence de TCA – Pas de goût de bouchon

• Traitement en relief des miroirs

• Peau extérieure souple et flexible au toucher doux offrant une meilleure prise 
en main

• Recyclable

VINOTOP+ RED
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VINOTOP + RED

Diamètre 23 mm

Longueur 36 mm  I 42 mm

Traitement supérieur des miroirs Embossé

Impression personnalisable Oui

Apport d’oxygène 1,8 mg d’O2 après 3 mois

2,3 mg d’O2 après 6 mois

3,3 mg d’O2 après 12 mois

2 mg d’O2 par an, après la 1re année
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